Entrees

CREMEUX D’'HARICOTS BLANCS BIO, FOIE GRAS POELE
CEVICHE DE CABILLAUD AUX POMMES VERTES
POIREAUX FUMES AU FOIN, FROMAGE DE CHEVRE ET NOIX

Plats

FILET MIGNON DE PORC FARCI AU CHUTNEY D'OIGNONS, CREME DE
CACAHUETE

SAUMON AU SESAME WASABI, MIEL ET CITRONNELLE
ARANCINIS AU COMTE AOP, FARCIS AUX LEGUMES DE SAISON

Assiette de trois fromages

SUPPLEMENT 3.50€

Dcsserts

FEUILLETE FACON FORET NOIRE A LA CERISE
CREME BRULEE A LA NOIX DE COCO ET RHUM

GAUFRE LIEGEOISE, POMME FACON TATIN, GLACE VANILLE, DENTELLE
AU SPECULOOS

CAFE GOURMAND (SUPPLEMENT 1€)




