
Le
Bonap’

Entrées

Plats

Desserts

Filet mignon de porc farci au chutney d’oignons, crème de cacahuète
 

Saumon au sésame wasabi, miel et citronnelle

Arancinis au Comté AOP, farcis aux légumes de saison

Feuilleté façon forêt noire à la cerise

Crème brûlée à la noix de coco et rhum

Gaufre liégeoise, pomme façon Tatin, glace vanille, dentelle au
spéculoos

Café gourmand (+1€)

Crémeux d’haricots blancs bio, foie gras poêlé

Ceviche de cabillaud aux pommes vertes

Poireaux fumés au foin, fromage de chèvre et noix

Menus 
2 plats 18.50€ - 3 plats 21.50€

A  c o m m a n d e r  1 0  j o u r s  à  l ’ a v a n c e
G r o u p e  d e  1 0  p e r s o n n e s  a u
m i n i m u m
C h o i x  d e  2  e n t r é e s ,  2  p l a t s ,  e t  2
d e s s e r t s  a u  m a x i m u m  p o u r  l a
t a b l e ,  p a r m i  l e  m e n u

A s s i e t t e  d e  t r o i s  f r o m a g e s  3 . 5 0 €
B o u t e i l l e  d e  p é t i l l a n t  l o c a l  1 1 . 6 0 €
B o u t e i l l e  d e  v i n  1 0 €
B o i s s o n s  c h a u d e s  1 €


