s00e CAKE SALE DU

Une vingtaine de tranches

5.00¢ EREROV s

Une quinzaine de tranches

25.00¢ CANARES s

Le plateau de 30 pieces

Wrap de jambon sec, emmental et
pickles de légumes.

Mousse mascarpone au saumon
fumeé.

Crémeux glacé de courgette au
fromage de chévre, créme au piment
d'Espelette.

Tarte fine de petits pois a la menthe.
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Coupée en b parts

°-00¢ "BE LEGUMES

Pour 4 personnes

Légumes de saison et sauce au fromage
blanc

LA PLANCHE

6.50€

APER

Pour 4 personnes

Assortiment de fromages et charcuteries
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COCKTAIL

<DUGNARDISES, 33 00¢

Le plateau de 30 pieces

Macarons framboise, chocolat blanc.
Choux croquants, creme caramel.
Financiers aux fruits rouges et pistache.

e ERRINES 2:.00¢
SUCREES

Le plateau de 20 piéces

Crémeux chocolat, poire, vanille et son
crumble.
Creme citron meringuée, spéculoos.

RERGHELEERS 170
FRUITS FRAIS

Fruits de saisons selon arrivage
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Alcoolisées
Sangria le litre, Punch le litre, Kir 75¢1 - 10.80€

Bouteille de pétillant 75 cl
Cuvée Clémence, Chateau de Rosnay 11.60€

Sans alcool
Jus de fruits, eau pétillante au litre 2°50€



