
M E N U  2  P L A T S  E T  P A I N  B I O
1 5 . 9 0 €

 

M E N U  3  P L A T S  E T  P A I N  B I O
1 8 . 9 0 €

E N T R É E S

MILLE-FEUILLES DE BETTERAVE
ET CHÈVRE 
betterave  bio  et  nougat  de  chèvre  frais

d 'aizenay

CANNELLONI DE SAUMON FUMÉ 
mascarpone ,  blinis  et  crème  montée  au

citron  vert

SALADE GOURMANDE
salade ,  gésiers  confits ,  œuf  parfait ,

tomates  cerises ,  noix

P L A T S

FILET DE SAINT PIERRE SNACKÉ,
COULIS DE CRUSTACÉS

BOCAL DE POISSON SELON
ARRIVAGE

PAVÉ DE VEAU CUIT BASSE
TEMPÉRATURE ROSSINI

CRÈME BRÛLÉE AU KAMOK

TARTE TATIN REVISITÉE

D E S S E R T S

RIA@LEBONAP.FR
02 51 37 25 03

date  :

Heure  :

Administration  :  

Nombre  de  personnes  :  

Téléphone  :

BALLOTINE DE VOLAILLE FARCIE  
AUX GIROLLES

ANDOUILLETTE AAAAA

ENTRECÔTE DE BOEUF
CHAROLAIS

Plats  garnis  de  trois  légumes  de  saison

plats  garnis  de  frites  "maison"  et  salade

verte

ILE FLOTTANTE AGRUMES PASSION

OMELETTE NORVÉGIENNE "MAISON"
pour  10  personnes  minimum

CAFÉ GOURMAND (+1€)
mini  Paris-Brest ,  Macaron  pistache  mangue ,

mini  madeleine ,  verrine  tiramisu  framboise

spéculos

MENUS AMÉLIORÉS 
TRANSFORMÉS ET CUISINÉS SUR PLACE
Uniquement  servi  sur  place  pour  un  groupe  de

10  personnes  minimum  avec  2  choix  maximum

par  réservation .

Tarifs  TTC ,  service  compris ,

FROMAGE  3.50€
3  fromages  du  marché ,  salade  verte

BOISSONS CHAUDES 1.00€

VIN 10.00€
La  bouteille  de  vin  rouge ,  blanc  ou  rosé  75cl


